
AGenève, le millésime 2024 offre une qualité des vins ex-
ceptionnelle, même si les volumes sont plus faibles que 
les années précédentes. En effet, le gel survenu à la fin 

du mois d’avril a donné du fil à retordre à nos vigneronnes et 
vignerons. Cet incident climatique a fait beaucoup de dégâts.
Une année 2024 compliquée où beaucoup de producteurs ont 
perdu jusqu’à 50% de leurs raisins. Certains ont pu acheter 
des récoltes à des collègues sur des parcelles non touchées; 
d’autres ont pu compter sur des stocks. 
Même si l’ensemble du vignoble genevois n’a pas été touché 
de la même manière, ce fut un millésime où vigneronnes et vi-
gnerons ont dû batailler tout au long de l’année pour sortir une 
qualité de raisin optimale. Fort heureusement, nous avons eu 
un mois d’août chaud et sec, ce qui a favorisé une maturité cor-
recte des raisins pour les vendanges. Les vins blancs sont frais, 
aromatiques et agréables à la dégustation. Les vins rouges sont 
quant à eux croquants, gourmands et équilibrés. Bien sûr, un 
travail appliqué fait une grande différence sur le produit final. 
En commençant par une viticulture précise tout au long de l’an-
née, puis un travail rigoureux, méticuleux et appliqué à la cave.
L’Office de promotion des produits agricoles de Genève 
(OPAGE) a présenté le 8 mai dernier cette nouvelle cuvée. Une 
quarantaine de vignerons genevois sont venus, à la mi-journée, 
proposer trois vins de leur choix au Stade de Genève, dans le 
Lounge Swiss Wine Genève, avec une dégustation en primeur, 

sur invitation, pour des amateurs éclairés. Parmi eux, Yves Ca-
sanova, l’ancien chef du Café d’Avusy, fin connaisseur du ter-
roir genevois, ou encore Michel Pont, l’ancien entraîneur ad-
joint de l’équipe de Suisse de football, grand fan de Gamaret.  
C’est le même jour, en soirée, au «Village du soir» que le grand 
public a pu découvrir les trésors produits par les vignerons ge-
nevois.
Autre étape importante pour ce millésime 2024, la Sélection 
des vins de Genève, en juin, qui permettra aux meilleurs crus de 
se voir attribuer médailles d’or ou d’argent, voire un prix spécial. 
Quelque 550 crus ont été déposés cette année, un chiffre 
identique à celui de l’an dernier. Cette année, 58 domaines et 
caves de notre canton tenteront de décrocher des distinctions. 
Chaque bouteille échantillon de vin est numérotée, anonymisée 
et classée par cépage. Tous les vins doivent être issus de l’AOC 
Genève (appellation d’origine contrôlée). C’est essentiel pour 
défendre et promouvoir le terroir genevois.
En tout, 42 dégustateurs officiels jugeront, pendant trois mati-
nées, les vins en lice; dégustation bien sûr à l’aveugle. Médailles 
et distinctions seront ensuite attribuées lors d’une cérémonie 
le 18 juin au Conservatoire de musique de Genève, musique et 
vins faisant bon ménage, comme le révèle le présent numéro 
des «Chevaliers du Terroir». n
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