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Recherche et développement

Une cave a vin vaudoise obtient
le soutien de la HES-SO

Quinze PME, grandes entreprises, services publics et associations travaillent sur autant de
projets spécifiques avec la HES-SO pour développer leur adaptabilité et leur résilience en cas
de crise majeure. Ces projets - sélectionnés lors d’'un appel extraordinaire - mobilisent durant
une annee des professeurs du Domaine Ingénierie et Architecture de la HES-SO. Parmi les
propositions retenues, la vente de vin en vrac: un judicieux partenariat en terres vaudoises
qui permet de marier I'expertise de la Haute école de viticulture et @nologie de Changins et
le savoir-faire de la Cave de la Cote a Tolochenaz.

es crises quinous affectent aujourd’hui

prennent des visages multiples: clima-

tique, énergétique, des chaines d’ap-
provisionnement (ressources alimentaires,
matériaux, etc) devenues incertaines.
Ajoutez la cybersécurité, les batiments a
rénover, etc. Face a ces défis, quelles sont
les solutions apportées par les entreprises
locales? Malgré les difficultés, comment
peuvent-elles rester concurrentielles et in-
novatrices? En 2022, les six hautes écoles
du Domaine Ingénierie et Architecture de la
HES-SO ont décidé d'épauler leurs parte-
naires du tissu socio-économique régional
en lancant un appel a projets ad hoc. Une
trentaine de projets ont été déposés, dont
quinze retenus pour leur originalité, leur ca-
ractere innovant et leur méthodologie. Le
financement porte sur les heures des pro-  La Cave de la Cote souhaite développer a large échelle la vente de vin en vrac.

l Dégustation a Troinex - a 5 minutes de Carouge
Caveau ouvert tous les samedis de 10h30 a 12h30.
15 cépages en viticulture biologique.
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fesseurs (a hauteur de CHF 50 000.- par
projet), dont les compétences sont mises a
disposition des entreprises concernées; ces
dernieres doivent assurer, en contrepartie,

Les projets ont débuté en mars-avril der-
nier et s'étalent sur un an. Cette démarche
fait suite a l'appel «Aprés Covid-19» de 2021,
dont le but était d’'appuyer dans leurs pro-

une participation financiere. jets de recherche et développement les

L’école de Changins/VD fait rayonner I'univers du vin

Pour célébrer ses 75 ans d’existence, Changins, le Centre national suisse de la forma-
tion supérieure en viticulture et eenologie, a organisé trois journées de festivités du
15 au 17 juin 2023. Pendant les portes ouvertes du samedi, les visiteurs ont eu I'occa-
sion de découvrir les secrets qui se cachent derriére ce site regroupant trois écoles: la
Haute Ecole de viticulture et eenologie, I'Ecole supérieure de technicien vitivinicole et
I'Ecole du vin. lls ont pu observer des vignes sans herbicides et des cépages résistants.
Les étudiants et les 70 collaborateurs de Changins ont fourni des explications relatives
aux analyses de sol, a '’économie viticole, a la recherche pour une protection des vé-
gétaux sans nuisance. Des ateliers de greffage, des dégustations, des démonstrations
de distillation, ainsi que des visites de la cave et des laboratoires étaient également au
programme.

Depuis sa fondation en 1948, les missions de Changins sont restées les mémes, soit
former la reléve du monde de la vitiviniculture (ensemble des activités ayant pour but
la production du vin) et mener des projets de recherche sur des sujets d’actualité et
ancrés dans la réalité suisse. L'établissement offre une formation compléte, intégrant
aussi bien des aspects théoriques que pratiques, de I'étude du sol au commerce des
vins, en passant par la culture du raisin, 'élaboration et la dégustation du vin.

En novembre 2020, le Conseil de fondation de Changins a adopté la «Vision 2030 de
Changins». Ce document intégre I'innovation et la durabilité au cceur de I'enseigne-
ment et de linstitution. Les alternatives aux herbicides, les modes de production
intégrée et biologique, les conditions du marché de la viticulture en Suisse et la
concurrence avec les productions étrangéres figurent parmi les enjeux abordés.

GROS PLAN

L’école de Changins offre une formation
compléte, intégrant aussi bien des aspects
théoriques que pratiques.

Des produits frais et faits maison...

le déménagement en douceur . .
Des vins de terroir
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Venez vous régaler de spécialités italiennes
a notre piadineria et bar a vins, au coeur du
Vieux-Carouge, sur place ou a 'emporter.

Nous proposons plusieurs type de spritz, des
vins du vigneron genevois Stéphane Gros, et
tant d'autres produits...
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PME touchées par la pandémie. «Il arrive
souvent que certaines entreprises pour-
suivent leur collaboration avec les Hautes
écoles au moyen d’autres mandats ou
prétendent a des financements de niveau
national (Innosuisse par exemple), releve
Olivier Naef, responsable du Domaine
Ingénierie et Architecture. Dans tous les
cas, il s'agit d’'une approche gagnant-ga-
gnant, qui donne la possibilité aux ingé-
nieurs de la HES-SO de mettre a I'épreuve
leurs compétences, tout en permettant
aux PME de rester compétitives. Une
belle maniere de resserrer les liens entre
milieu académique et terrain»

La faisabilite de la vente de vin
en vrac

Vendre le vin en vrac pour pallier le pro-
bleme - qui pourrait s’aggraver dans le
futur - dapprovisionnement en bou-
teilles et de leur recyclage: est-ce |2 une
bonne idée? Comme dans les celliers
d’antan, il s'agirait d’apporter sa propre
bouteille ou de s’en procurer une sur
place, et de la remplir depuis une cuve
avec le vin de son choix. La Cave de la
Cote souhaite développer a large échelle
cette solution écologique et peu one-
reuse. Avec 'appui de la Haute école de

viticulture et d’'@nologie de Changins, le
projet étudie le potentiel de la vente de
vin en vrac comme alternative durable
afin de réduire la dépendance des caves
au marché du verre.

Plus specifiguement, il vise a mesu-
rer l'acceptabilité et les attentes des
consommateurs pour ce systeme et a
étudier sa faisabilité auprés des reven-
deurs. Des recommandations, notam-
ment en termes de stockage et de quali-
té du vin, découleront de cette recherche
appliquee. &

VERONIQUE STEIN
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